ORSONS GOURMET

Unsere Apérovorschlage

2011
Mindest-
Stk Preis Bestellmenge
- Blatterteigstangen Stk 0.50 10
- Gerostete Kirbiskerne in Schalchen Stk 4 1
- Griine und Schwarze Oliven ohne Stein in Schalchen Stk 7 1
- gemischte Toasthdappchen Stk 6 3
- Selleriesalat mit Apfel und Nisse Stk 4 5
- Schottischer Rauchlachs auf Vollkornbrot mit Senf-Dill-Dipp Stk 4.50 2
- Kalte Gurkensuppe mit Sauerrahm und Dill im Shotglas Stk 3 10
- Gemischtes GrillgemiUse in Schalchen Stk 6 3
- Lachstatar mit kleinem Gemotise auf Brioche Stk 7.50 5
- Schweizer Buffelmozzarella mit Ramati-Tomate und Basilikum Stk 4.50 5
- Melone mit Blindner Rohschinken Stk 4.50 5
- Schinkengipfeli Stk 2.50 5
- Warme Oliven-Lauch-Quiche mit Speck Stk 4.50 10
- Meatballs mit pikanter Sauce Stk 3.50 10
- Jakobsmuschel im Speckmantel gebraten Stk 6.50 10
- Ravioli nach Tagesangebot Stk 2 10
- Dérrzwetschge im Speckmantel Stk 1.50 10
- Riesenkrevette im Teig gebacken Stk 4.50 10
- Mini-Frihlingsrollen Stk 2 10
- Samosa mit vegetarischer Fillung Stk 2 10
- Mini Wienerschnitzel mit Kartoffel-GemUisesalat Stk 7.50 5
- Bindner Capuns mit vegetarischer Fillung Stk 4 10
- Gehacktes mit Hornli und Apfelmus Stk 6 10
- Eglichnusperli mit Tartarsauce Stk 5.50 6
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